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1009% Mondeuse

Terroir
A T'abri des vents du Nord sur les coteaux
de St Jean de la Porte, au coeur la Combe de Savoie
que s’étendent nos vignes.
Le vignoble est composé de jeunes et de vieilles vignes .
Sol argilo-calcaire, vigne enherbée,
taille cordon bi-latérale “a cornes”.

Production
13 000 Bouteilles

Vinification
Vendange manuelle, tr1 a la parcelle.
Eraflage 1009%
Encuvage au tapis.
Préfermentation a froid a une température inférieur a 12°C
pendant 72 heures.
Macération et fermentation alcoolique a 28°C
15 a 20 jours avec un pigeage automatique
et un remontage par jour.
Elevage en cuve inox.

ﬂe'?wfm‘fon
Qell : Couleur soutenue, burlat a reflet mauve.

Nez : Epicé, violette, poivre, cacao, framboise, cerise noire
et cassis mire,
Bouche : Epicée fraiche et racée.

Conseil de ﬁ@qw’fm‘ion

Accompagne a mervellle les viandes rouges, gibier et fromages.
A boire entre 14°C et 16°C,

Garde
Ce vin est prét a boire dans I'année,
mais peut aussi se conserver jusqu’a 10 ans en cave.

Commentaire
- Mondeuse de caractere la plus typée de la gamme,
‘l& tanins virils et trés poivrés “La vrai mondeuse”.
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